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Liste des allergenes disponible sur demande.
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BLU
EMA

PRODUCTEURS LOCAUX

Au restaurant BlUema, nous tenons a valoriser ce que nos régions
produisent. Chaque plat rend hommage au travail passionné de nos
producteurs : maraichers, éleveurs, fromagers, vignerons... C'est aussi

une maniére de célébrer notre terroir a travers une cuisine
authentique et engageée.

VOICI OU LES RETROUVER:

Au Palais des
Abeilles

STRASBOURG @

BAS-RHIN

Ferme Moschler Pisciculture

L'OURS DE
MUTZIG

® —
Volaille Siebert

Ferme
Siffert



BLU
EMA

ENTREES
9€ 18€
LA BRUSCHETTA LE FOIE GRAS DE CANARD
RECONFORTANTE Au GewdUlrztraminer, Pain au Levain,
Pain aux Céréales, Potimarron, Kaki, Amande
Halloumi grillé, Sauce Tahin,
Pickles Oignhon rouge
14€
LE HADDOCK

Chou-fleur, Curry, Pignon de Pin,
Huile de Sésame grillé

TARTES FLAMBEES

UNIQUEMENT LES VENDREDIS ET SAMEDIS SOIR

10€ IES
TRADITIONNELLE GRATINEE
Creme fraiche, Lardons, Oignons, Creme fraiche, Lardons, Oignons,

Fromage blanc Fromage blanc, Gruyere rapé

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus



BLU
EMA

PLATS
17€ 24€
LES KNEPFLES AU LA TRUITE DE SPARSBACH
FROMAGE BLANC Carotte, Cumin, Sauce vierge,
Lard Fumé, Ciboulette, Echalote, Citron confit,
Creme de Munster Mélanges de Graines
18€ 23€
LE RISOTTO LE POULET D’ALSACE
Potimarron, Poélée de Champignons, En Supréme, Quinoa noir crémeux,
Noisette, Parmesan Potatoes de Navet,

Mayonnaise aux Herbes

MENU ENFANT 9€

LE PETIT POULET UNE BOULE DE GLACE

Accompagné de Knepfles OU SORBET
Parfum au choix

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus



BLU
EMA

DESSERTS

1€
LE CHOCOLAT

En fondant, Violette, Glace Yaourt

10€
LA PAVLOVA

Meringue, Creme montée,
Kiwi, Sauge, Pollen

o€
LA CREME BRULEE

Creme de Marrons, Vanille, Vergeoise

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus
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LA CARTE

BLU

DES

BOISSONS

EMA

AOC d'Alsace, Bordeaux,

vins au verre ou en
pichet..a partager ou a

découvrir.

Nos prix s'entendent toutes taxes co

+33 (0)3 88 47 85 55

24 PIl. de la Fontaine, 67190 Mutzig

mprises et services inclus
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BLU
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NOS VINS ROUGES ET ROSE

Alsace

Pinot Noir, Pierre et Frédéric Becht 30€
Pinot Noir Barrique, Maxime Brand 34€
Beaujolais

“Le Colombier”, Domaine Bulliat 38€
Bordeaux

Graves, Chateau Piron 45€
Closerie de Camensac 45€

Cotes de Provence

“Marinette”, Rosé Méditerranée 28€

Languedoc Roussillon
« Infiniment » 28€

Vallée du Rhone

Lirac « Le Petit Prince », Domaine Ogier 40€
Crozes Hermitage « I'Orientale », Domaine Ogier 49€
Saint Joseph « Les Marches De Granit », Domaine Ogier 57€

Rasteau « Les Collines », Domaine Galuval o2€

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus. Tous nos vins contiennent des sulfites.



BLU
EMA

Les pichets RS 25

50 cl 75 cl

Chardonnay “La Chevaliere” 550€ 10€ 19.50€

Domaine Laroche

Beaujolais Blanc 7€ 135€ 26€
Domaine Piron

Gewurztraminer Stierkopf 590€ 11,50€ 22€

Pierre et Frédéric Becht

Riesling “Rosenberg” 6,90€ 13,50€ 26€

Paul Buecher

Muscat “I'Expression” 6,50€ 12,60€ 24,80€

Paul Buecher

Pinot Gris “I'lncandescent” 6,20€ 12,00€ 2350€
Maxime Brand

Crémant d'Alsace Brut 5,70€ 34€
“Rimmler Kapelle”, Maxime Brand

Pichets Rouges et Rosé psel e oo
Bordeaux 540€ 10,50€ 20,50€
“Les puits Saint Martin”

Languedoc

“Infiniment” 5.50€ 10€ 19.50€
Vallée du Rhéne

Lirac “Le Petit Prince”, Domaine Ogier 7€ 13.50€ 26€
Pinot Noir

Pierre et Frédéric Becht 540€ 10,50€ 20,50€
“Marinette”, Rosé Méditerrannée 540€ 10,50€ 20,50€

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus. Tous nos vins contiennent des sulfites.



BLU
EMA

NOS VINS BLANCS

D'ALSACE

Gewurztraminer

Lieu-dit Stierkopf, Pierre et Frédéric Becht 36€
Muscat
“I'Expression”, Paul Buecher, Wettolsheim 38€
Pinot Gris

“I''ncandescent”, Maxime Brand 34€
“Buderbach”, le Menhir Domaine Loew 45€
Riesling
“Rosenberg”, Paul Buecher 40€
Lieu-dit Stierkopf, Pierre et Frédéric Becht 33€

Pinot Auxerrois

Auxerrois sec, Pierre et Frederic Becht 26€

Klevner de Heiligenstein

Clos Meckert 35€
Grand Cru Kirchberg de Barr

Gewurztraminer, Noelle Bachert 49€
Pinot Gris, Noelle Bachert 51€

Grand Cru Altenberg de Wolxheim
Riesling, Zoeller 36€

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus. Tous nos vins contiennent des sulfites.



BLU
EMA

NOS VINS BLANCS

Beaujolais

Beaujolais Blanc, Domaine Piron 40€
Languedoc

Chardonnay “La Chevaliere®, Domaine Laroche 28€

Faugeres “Hautes Combes”, Domaine de Fenouillet 45€

Vallée du Rhone
Cairanne “La Vallée”, Domaine Galuval 54€

Champagne
“Brut Impérial”,Moét & Chandon 85€

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus. Tous nos vins contiennent des sulfites.



BLU
EMA

BOISSONS

Bieres 25l 50 cl
Météor Pils Pression 3,40€ 6,20€
Météor de Saison 4.20€ 8€
Panaché 3,40€ 6,20€
Picon ou Cynar Biere 390€ 750€
Monaco 3,60€ 0,50€
HefeWeizen Rothaus 6,90€
Biere sans alcool Météor 3,10€
Apeéritifs
Kir au vin Blanc d'Alsace Z2e 5€
Kir au Cremant d’Alsace 125cl 6,50€
Apérol Crémant 20 cl o€
Porto, Martini, Campari 6cl 5€
Ricard 4 cl 4,50€
Vodka, Gin, Whisky J&B acl 6,50€
Eaux et Softs
Carola Bleue,Verte, Rouge 50¢l 3,90€

. 6€
Perrier 33 cl 4.50€
Sirop a l'eau 25l 2,50€
Verre de limonade 25¢l 2,90€
Diabolo 25 ¢l 3,10€
Coca, Coca Zéro 33cl 3,90€
Schweppes 25 ¢l 390€

Jus de Fruits, Ice Tea - 390€

Nos prix s'entendent toutes taxes comprises et services inclus. Tous nos vins contiennent des sulfites.



BLU
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Boissons chaudes

Expresso, Décaféiné
Double Expresso
Café Rallongé
Cappuccino Chantilly
Thé, Infusion
Chocolat Chaud

Irish Coffee

Digestifs
Eaux de vie de fruits :

Marc de Gewurztraminer, Mirabelle, Poire Williams,
Framboise, Kirsch

Calvados, Rhum, Get 27, Bailey's, Grand Marnier,
Amaretto, Cointreau, Fernet-Branca

Whisky Chivas Regal, Coghac Hennessy,
Cognac Camus, Gin Mare, Rhum Zacapa

2,50€
4€
2,80€
3,60€
3,80€
4,10€
9,10€

4 ¢l

8€

4 ¢l

7,50€

4 cl

12€



